RIMAUCOURT [ ]
Du 08/01/2024 au 12/01/2024

Menus

Betteraves bio @ - vinaigrette
Meuniére de colin MSC - et citron
Purée de pommes de terre fraiche
Camembert Bio @

Flan nappé caramel

Rosette - et cornichons
/Surimi - et mayonnaise
Chili con carné
/Chili sin carne

Riz de camargue IGP
Tomme grise
Clémentine

Salade iceberg - vinaigrette balsamique
Lasagnes aux lentilles Bio et julienne de légumes o)

Saint Nectaire AOP
Poire

Carottes Bio rapées . vinaigrette a l'orange

Réti de dinde) - sauce aux champignons
[Palet végétarien maraicher

Haricots verts Bio 3 I'échalote @

Yaourt sucré (régional) LA
Galette des Rois

Vendredi

Or @ . L, U . @ L. Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.
Bio "~ Produit labellise 1.¥Origine France %/Régional Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine francaise.



RIMAUCOURT [ ]
Du 15/01/2024 au 19/01/2024

Menus

Céleri rapé (régional) AR vinaigrette fagon cocktail

Gratin de pommes de terre fraiches (régiona)l et poireaux au fromage a raclette o
Petit moulé nature

Créme dessert chocolat

/Créme dessert vanille

Chou rouge rape (régional) L vinaigrette
Jambon blanc LR )

/Omelette du chef - sauce tomate au basilic
Coquillettes BIO o)

Brie en pointe

Orange Bio @

Salade mélée - vinaigrette a I'échalote
Hachis parmentier
/Brandade de poissons MscC @

Edam Bio @
Yaourt ardme

Cake au maroilles AOP (farine Bio) @&
Médaillon de merlu MSC - sauce au curcuma
Carottes CE2

Cantal AOP

Banane Bio @

Vendredi

@ L. @ . L, O - On; Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.
Régional “~Produit labellisé ¥.¥Origine France = Bio Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine francaise.



RIMAUCOURT [ ]
Du 22/01/2024 au 26/01/2024

Menus

Lentilles Bio @ - vinaigrette au cidre
Emincé de poulet - sauce au paprika
/Quenelle nature - sauce au paprika
Haricots beurre persillés

Tomme noire IGPE?
Flan vanille

Betteraves bio @ - vinaigrette moutarde a I'ancienne
Omelette du chef (Oeuf MEA) & - sauce tomate au basilic
Torsades Bio @

Yaourt sucré (régional) o

Pomme HVE &

Salade iceberg - Vinaigrette au persil
Pain hot dog - Saucisse de Strasbourg - et ketchup
/Pain hot dog - Saucisse végétale - et ketchup

Frites (au four) @
Mimolette

Compote fraiche pomme Bio vanille @

Velouté de potimarron aux 4 épices

Eilet de colin d'Alaska MSC - sauce citron
Epinards a la creme
Coulommiers

Gateau au chocolat (farine Bio) @

Vendredi

@ ) @ \ L, @ L. Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.
Bio “~Produit labellisé “&'Régional Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine francaise.



- L
RIMAUCOURT [ ]
Du 29/01/2024 au 02/02/2024

Menus

Carotte et chou rapé (régional) L vinaigrette a la mayonnaise
Gratin de gnocchis, camembert et thym

Gouda Bio ®
Kiwi Bio @

Potage au potiron

Poisson pané 100% filet MSC - et citron
Brocolis béchamel
Carré de Ligueil

Orange Bio @

Tarte au fromage

Boulettes au boeuf - sauce fagcon Bourguignonne
/Falafel - sauce fagon Bourguignonne

Mélange de carottes CE2 et navet o

Saint Paulin

Compote fraiche pomme Bio petit beurre @

Céleri rapé (régional) £ - sauce rémoulade
Aiguillette de poulet - sauce au colombo

/Morceaux de colin MSC - sauce au colombo
Semoule BIO @

Fromage blanc (régional) LA

Crépe - Pate a tartiner du chef©

Vendredi

@ L. On @ . L, 0 ) Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.
Régional =Bio “~Produit labellisé *-“Plat signature Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine francaise.



RIMAUCOURT [ ]
Du 05/02/2024 au 09/02/2024

Menus

Carottes rapées Bio (régional) 0. vinaigrette au citron
/Sauce fromagere

Penne Bio @

Emmental rapé Bio o)
Flan chocolat

Rosette - et cornichons

/Oeuf dur - et mayonnaise

Morceaux de colin MSC®? - sauce tomate
Chou fleur béchamel

Petit moulé nature

Banane Bio @

Haricots beurre - vinaigrette a I'échalote
Parmentier de butternut a I'égrainé de pois Bio o

Pont I'Evéque AOP @
Clémentine

Mais au soja - Vinaigrette au sésame
Sauté de boeuf FR{) - Sauce shoyu
/Cassolette au poisson@ - Sauce shoyu

)

Créme anglaise
Gateau noix de coco (a la farine Bio) @

Vendredi

Or @ L. @ ) L, U - Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.
Bio ®Régional “~Produit labellisé ¥.¥Origine France Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine francaise.



- L
RIMAUCOURT [ ]
Du 12/02/2024 au 16/02/2024

Menus

Salade de pommes de terre fraiche - Vinaigrette au persil

Emincé de dinde FR{) - sauce au curry
/Quenelle nature - sauce au curry

Carottes CE2
Saint Nectaire AOP
Orange Bio o)

Betteraves bio @ - vinaigrette aux pommes
Meuniére de colin MSC@ - et citron
Haricots verts Bio persillés @

Yaourt sucré (régional) LA
Beignet chocolat noisette

Salade mélée - vinaigrette balsamique
Saucisse fumée

/Saucisse végétale

Haricots blancs

Chaource AOP D@

Compote fraiche pomme Bio poire @

Potage au butternut
Lasagnes de légumes
Edam Bio @

Flan nappé caramel

Vendredi

Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.

UOrigine France @Produit labellisé ®Bio @Régional @Repas a theme Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine francaise.



RIMAUCOURT [ ]
Du 19/02/2024 au 23/02/2024
Menus

Céleri rapé (regional) L vinaigrette au fromage blanc et a la ciboulette
Sauté de porc FR{) - sauce normande

/Morceaux de colin MSC - Sauce normande

Riz de camargue IGP

Vache qui rit Bio o)

Mousse au chocolat

[Flan chocolat

Potage de légumes

Steak haché de boeufl) - et ketchup
[Palet végétarien maraicher - et ketchup
Frites (au four) @

Mimolette

Clémentine

Carottes Bio rapées . Vinaigrette au persil

Pizza tomate mozzarella et emmental Bio @
Salade mélée - vinaigrette

Saint Moret Bio @
Banane Bio o

Salade de perles, mais, olives - vinaigrette

Médaillon de merlu MSC - sauce aux champignons
Epinards béchamel
Blchette lait mélange

Kiwi Bio @

Vendredi

Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.
Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine francaise.

@Régional UOrigine France @Produit labellisé ®Bio



