
LUNDI 11 MARS 2024 MARDI 12 MARS 2024 JEUDI 14 MARS 2024 VENDREDI 15 MARS 2024
Chou blanc vinaigrette

Aiguillettes de poulet rôti 
Boulghour créole

Printanière de légumes
Fruits de saison 

Steak haché de bœuf beurre
Maître d’hôtel

Purée de pomme de terre
Camenbert

Cubes de pêche au sirop 

Salade Batavia aux croutons

Echine de porc demi-sel

Pommes de terre rissolées
Compote de pomme

Terrine de légumes
Sauce au thon

Spaghetti

Mousse au chocolat 

LUNDI 18 MARS 2024 MARDI 19 MARS 2024 JEUDI 21 MARS 2024 VENDREDI 22 MARS 2024

Betteraves rouges vinaigrette

Aux 2 moutardes 

Rôti de porc au jus
Pomme de terre rissolées

Fruit de saison 

Chou rouge parfumé au
Vinaigre de cidre

Beignets de poisson sauce tartare

Riz créole
Compote de poires

Concombres parfumés au 
Vinaigre balsamique

Gratin de pâtes torsadées au 
Brocoli cheddar et mozzarella

Perle du Japon au lait 

De coco et mangues

Quenelle au colin d’Alaska et 
Sardines aux petits légumes

Aiguillettes de poulet

Polenta au bouillon de volaille

Jardinière de légumes
Fruits de saison 

LUNDI 25 MARS 2024 MARDI 26 MARS 2024 JEUDI 28 MARS 2024 VENDREDI 29 MARS 2024

Demi-pamplemousse

Gratin de légumes pois chiche
Mozzarella et semoule

Compote de fruits

Salade batavia aux croûtons
Escalope de porc jus à l’ail 

Pomme de terre boulangère 
Au bouillon de volaille

Mousse au fromage blanc 

Parfumée au citron 

Mouse de pois chiche au 

Thon et à la ciboulette
Pizza kebab 

Salade Iceberg vinaigrette

Smoothie lacté pomme 
Pêche et orange 

Flan de chou fleur, pickels

D’oignons rouge et crumble à la pomme
Cassolette de moules 

Frites

Carottes fraîches
Far aux pruneaux

Menu Mars 
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